Willkommen vor unserem Vorhang, auf der BUhne
unserer Speisen!

Diese Speisekarte spiegelt erkochte Philosophie,
die Speisen erzdhlen von unserer Herkunft und
taglichem BemUhen um das Gute, das Bessere.

Unsere Speisekarte ist eine Anregung - wie das
Rauschen des Meeres, das man hort, wenn man
eine Muschel ans Ohr halt.

Unsere KUche bestehet aus mediterranen Elemen-
ten, aber vor allem aus Respekt vor dem Meer
von dessen KUsten wir beiden kommen. Deshalb
stammt fast unser gesamter Fisch aus Wildfang
und das Angebot wechselt taglich, je nach Fang.
Wir sind Uberzeugt, dass Essen Kultur ist und dass
Kultur vor allem Komunikation ist, egal in welcher
Sprache.

Deshalb laden wir Sie ein, unsere Angebote
auBerhalb des Menus zu entdecken, die wir lhnen
gerne personlich vorstellen.




Olive verdi del Belice
Sizilianische grine Oliven

Mandorle mediterranee cH
Salzmandeln gewUrzt mit mediterranen Kr&utern

Pasta soffiata e sugo all’arrabbiata A
Gepuffte Pasta mit leicht scharfem Sugo ,,All'arrabbiata®

Carciofi grigliati in olio EVO
Gegrillte Artischocken, eingelegt in nativem Olivendl extra

Papacelle ripiene di tonno po
Kleine Paprika gefUllt mit Thunfisch

Il tarallo napoletano ACHFNE

Pane, burro & alici “Le Isolane” AcbG
Hausgemachtes Brioche-Brot, Pfefferbutter und Sardellen aus Grado

Il prosciutto D’Osvaldo di Cormons e grissini AN
Rohschinken von D'Osvaldo aus Cormons mit Grissini

Hausgemachtes Brioche-Brot Acc
Pan Brioche fatto in casa

Frisch gebackene Grissini AGN
Grissini tirati a mano
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Baccala mantecato e peperoni in agrodolce po
Luftige Kabeljau-Creme mit sGB-saurem Paprika

Gamberi e Caprese liquida ABG
Knusprige Garnelen mit flussiger Tomaten-Mozzarella-Caprese

Crudo di pesce, molluschi e crostacei con alghe di mare e zenzero Bbr
Gemischte Rohfisch- und Meeresfrichte-Platte mit Algen und Ingwer

Fregola alla marinara AgrLO
Typisch sardische Pasta mit Fischsugo ,,Marinara*

Ravioli di dentice croccanti, pomodoro giallo e stracciatella Acpco
Knusprige Zahnbrassen-Ravioli mit gelben Tomaten und
Frischkase ,,Stracciatella”

Filetto di pesce del giorno in base al mercato o
Fischfilet je nach tagesaktuellem Marktangebot

Wir laden Sie ein, unsere Angebote auBerhalb des Menus zu
entdecken, die wir lhnen gerne personlich vorstellen.
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Fisch nach tages Angebot, aus Orbetello - Toskana

Branzino

Wolfbarsch 72.-/Kg

Orata

Goldbrasse 70.-/Kg
Fisch aus Wildfang- Italien, Kroatien, Franchreich.

Rombo

Steinbutt 75.-/Kg

Coda di Rospo

Seeteufel 78.-/Kg

Dentice

Zahnbrasse 80.-/Kg

Scorfano

Drachenkopf 80.-/Kg

Branzino

Wolfbarsch 82.-/Kg

Gallinella

Knurrhahn 80.-/Kg

Orata

Goldbrasse 80.-/Kg
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Patate novelle arrostite

Heurige Braterddpfel 6,00

Le nosire verdure croccanti saltate L
Unser knackig gebratenes Gemuse 7,00

Insalatina di stagione L
PfiGcktsalat nach Saison 6,00

Insalata di alghe di mare con olio di sesamo &N
Seetangsalat mit Sesamal 8,00

Polenta tostata
Gegrillte Polenta 5,00



Y laclispedsen

Torta Piemontese, nocciole, cioccolato Domori, lamponi cecH
Piemontesischer Kuchen, HaselnUsse,
Domori-Schokolade, Himbeere 11,00

Magnum Tiramisu AGCH
Tiramisu alla ,,Cipriano” in Magnum-Form 7.00

Minestrone di frutta e verdura con sorbetto al sedano L
Obst-Gemuse-Salat mit Stangenselleriesorbet 9.00

Gelati e sorbetti fatti in casa eGL
Hausgemachtes Eis und Sorbet - eine Kugel,
aktuelle Sorten auf Nachfrage 4,00

Selezione di formaggi “Carmela&Andrea” con chutney ecmo
Kaseauswahl “Carmela&Andrea” mit Chutney

12,00

La Tunella

Verduzzo 6 cl 7.00
Santon Rosso

Vermouth rosso 4 cl 9,00
Mustilli

Passito, Phileno 6 cl 11,00
Costaripa

Moscato rosa, Palmargentina 6 cl 9,00

Caffe Jlly & e

Espresso 3,00
Doppio 4,50
Lungo 3.00
Cappuccino 4,00
Caffe corretto 5,00

La Via del Te, Firenze. Diverse Teesorten 5,00



Vodka 4 cl
Ketel One 8,00
Belvedere 10,00
Stolichnaya 7,00
Rum 2 cl
Zacapa 23 anios 8,00
Diplomatico 7,00
Cognac 2cl
Frapin 6,00
Whisky 2cl
Woodford Reserve 9,00
Bulleit Bourbon 9,00
Hibiki Harmony 15,00
Giapper
Santonego Laguna Likdr 6,00
Nonino Tradizionale 6,00
Grappa della casa 6,00
Sarpa di Poli ,,Big Mama*“ 6,00
Berta tre Soli tre 2010 11,90
Berta del Fondatore 1997 14,90
Nonino Vuisinar 7,00
Giare Amarone 7.90
Capovilla Ribolla Gravner 9.00
Marzardo, 18 Lune 6,00
Bertagnoli Mugo 6,00
%M& 4 cl
Montenegro 6,00
Averna 6,00
Amaro del capo 7.00
Fernet Branca 6,00
Amaretto 5,00
Amaro Trieste 8,00
Amaro Fred Jerbis 9,00
Amara 8,00
Amaro Nonino 8,00
ﬂ?m/u 4cl
Italicus Rosolio di Bergamotto 8,00
St. Germain 7,00
Limoncello 6,00
Molinari 5,00

Wir verrechnen € 4,00 pro Gedeck



